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FrRATELLI ANTONINI rU GIULIO

CASA FONDATA NEL 1929

www. coltellerieantonint.it - info@coltellerieantonini.it




LA TRADIZIONE

FORBICI STAMPATE A CALDO

COLTELLERIA CON MANICO IN LEGNO

LA CASA

ROSTFRE]
SPEZIAL - STAHL
WARMGESCHMIEDET

COLTELLERIA CON MANICO ATOSSICO

LA PROFESSIONALITA’

|@ ( In_l Mastei

COLTELLERIA CON MANICO ATOSSICO

LE NOVITA’

COLTELLERIA FORGIATA CON LAMA
LUCIDATA A SPECCHIO

COLTELLERIA NAGOMI
IN ACCIAIO DAMASCATO

o
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AUSONIA NANUTTI BELTRAME S.P.A.
Via Arba, 31 - 33085 Maniago (PN)

Tel. + 39 0427-71251 (6 linee r.a.)
Fax + 39 0427-700316
www.ausoniatools.com

COLTELLERIA COLORATA

info@ausoniatools.com
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A.E. COLTELLERIE snc

Via Cellina, 17

[-33085 Maniago - PN (Italy)
Partita IVA: IT 01035530938

Tel. +39 042771029
Fax +39 0427 72561

infof@antoniniknives.com
www.antoniniknives.com
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40 ann di passione ed eSperienza

L’azienda ¢ stata fondata da Francesco Beltrame nel lontano 1970.
Francesco eredita dal padre e dal nonno il mestiere di coltellinaio
di bottega e si specializza nella produzione di coltelli a scatto.
Numerosi furono, negli anni, i brevetti e le innovazioni apportate

a questo particolare modello di coltello, che rientra a pieno titolo
tra i prodotti tradizionali italiani. Ad oggi 1’azienda prosegue la sua
attivita artigianale con il proprio marchio, Frank Beltrame Italy,
soddisfacendo i collezionisti di tutto il mondo e la clientela piu
attenta. L’assemblaggio e molte operazioni sono ancora realizzate
a mano nonostante negli anni I’evoluzione sia nei disegni sia nelle
lavorazioni tecniche abbia dato quel valore aggiunto che in un
coltello Frank Beltrame ¢ ben percebibile dal suono inconfondibile
del suo scatto e dall’elevata qualita artigianale del prodotto. I
materiali spesso pregiati e inseriti in edizioni limitate sono molto
apprezzati dai collezionisti o amanti dei coltelli. I coltelli delle
edizioni limitate sono molto richiesti e facilmente riconoscibili perché
recano nella lama, oltre al marchio presente in tutti i coltelli Frank
Beltrame, 1’anno dell’edizione e il numero del coltello.

Se siete interessati a sapere qualcosa di piu vi invitiamo a contattarci via mail, cercateci sui social: Frank Beltrame Knives.
O semplicemente telefonando e saremo lieti di fornirvi tutte le informazioni necessitate.

via dei Fabbri 15/b - 33085 Maniago (PN) ITALY
Tel./Fax: +39 0427 701859
www.frankbeltrame.com - info@frankbeltrame.com



FANTONI srl
Made in Italy
www. fantoniknife.com

Wiliam BIil) Harsey is renowned
as one of the best knife design-
ers in the world having accrued
a great experience in miitary re-
quirements & needs through his
close co-operation with American
Special Forces and other military
units. Fantoni Srl are proud to
have co-operated to develop an
amazing, tacticaly inspired  knife
that can be widely used by the
outdoorsman in all manner of ex-
treme situations.

Tactical folding

WILLIAM BILL HARSEY DESIGNER

William W. Harsey € conosciuto
come il migliore designer di col-
telli al mondo. La sua esperienza
in questo campo si € arrichita
con le strette collaborazioni che
ha avuto con le forze speciali
americane e non solo. Fantoni
Srl e orgogliosa di aver collabo-
rato con William W. Harsey per
creare un coltello di ispirazione
tattica ma che puo essere am-
piamente usato per I'outdoor in
ogni situazione

HB 03

DESCRIPTION

Blade Lengtn: 92 mm

Overal Length: 207 mm

Blade Thickness: 4 mm

Blade Materal: CPM-S30V

Blade hardness: 61-62 HRc

Blade finish: stone wash

Handle material: 6Al14V Ti liners W/textured
G10 (Orange-Black-Brown)

Handle thickness: 14 mm

Clip for right and left hand: 6AI4V Titanium
\Welght: 132g
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lion

Knives Telli

PREMI 2010-2016

tato dominio
%ring Quality Award

Blade Show 2014 Atlanta, dopo pili di un decennio
americano, I'italiana LionSteel si aggiudica il Best Manu
ed il OverAll knife of the Year. Massimi riconoscimenti p
ottenuti nella pitl importante fiera del coltello nel mondo, che premiano il miglior
processo aziendale ed il miglior prodotto. La nascita del TI DUST, con manico
solido in titanio realizzato con la tecnica della fusione selettiva a laser, fino ad
allora applicato solo nell'industria aerospaziale, rappresenta la consacrazione
della tecnologia SOLID® di LionStesl.

Un anno dopo, nel 2015, I'azienda di Maniago replica con I'OverAll Knife of the
Year, assegnato al miglior prodotto: il LionSteel T.R.E., coltello a lama chiudibile
che unisce I'eleganza classica delle linee LionSteel ad inediti contenuti
tecnologici e produttivi. Nel 2016 si riconferma il premio OverAll Knife of the
Year con il nuovo prodotto KUR Metamorphosis. L'affermazione negli USA & il
coronamento di un appassionante progetto d’innovazione di processo e di pro-
dotto, avviato agli inizi del nuovo millennio dai fratelli Daniele, Gianni € Massimo
Pauletta, raccogliendo il testimone di un’avventura imprenditoriale cominciata
dal papa Gino e dalla mamma Ceséfin@nel 1969, e portando I’azienda di
Maniago ai vertici quaht@ondlah nella produzmne di eolteu;EDC
(Everyday Garryp

Una storia di creativita, di*Visi ’Qge di momenti colti cone are
oltre: correva.t*1979, tiando un coltello Manico a.intarsio made in USA, .
esposto nella Galleria d| Mllano acceleMmagmazmne di Glno Pauletta ™

OVERALL
KNIFE OF THE YEAR"

. >

.""’.m' pellini. LlonSteeI e una perfetta sintesi tutta italiana di tradi-
zione e innovaziene. La tradmoﬁa coltelleria di Maniago, tramandata nella
citta friulana da oltre seicento ann| L'innovazione di una famiglia che sa
guardare,oltre, cogliendo segnal che vengono dal futuro, da tec-rgie inesplo- * g
rate, da nuovi mercati. E una storia pensata con le mani, d’ingegno e di “tekne” '
parola greca che significa “arte” e da cui nasce il vocabolo “tecnologia.
E una storia raccontata oggi in pil di trénta Paesi, in ogni parte del mondo.
Con orgoglio e con passione.

LionSteel sas Via La Mola, 9 - Maniago (PN) - Italy
www.lionsteel.it - info@lionsteel.it



s 0 I.I D®Knife technology

Lionsteel con la nuova tecnologia SOLID® Knife, apre una nuova era nei processi di produzione del coltello sportivo.

Il risultato della ricerca della massima resistenza e robustezza del coltello e della maggior liberta di disegnarlo, si fondono
nella t%c:nologia SOLID®Knife: partendo da un unico blocco di Titanio LionSteel ha ottenuto il primo manico monolitico
SOLID™.

Il primo e ormai famoso coltello che ha proposto il manico SOLID® & stato I'SR1 nel 2010: “Overal knife of the year”.

Nel 2013 abbiamo creato il modello TiSpine, dotato di un manico SOLID® in Titanio; il nuovo centro di lavoro a quattro assi
ci ha permesso di lavorare in modo continuo anche il dorso del manico. Nel 2014 nascono i modelli TM1, coltello chiudibile
con blocco a pompa e manico SOLID® in Fibra di Carbonio ed I' M7 con manico SOLID® in Micarta.

La forza creativa della LionSteel e stata I’abilita e I'intuizione di vedere oltre i limiti di un trend produttivo vecchio e ripetitivo.

SR11 I

SR11 Pevoluzione dello storico SR1
vincitore del premio Award Winner
Blade Show 2010.

Coltello chiudibile monolitico in Titanio
con sistema Frame Lock, lama con
flippere cuscinetti di rotazione.

Designed by MOLLETTA

Lunghezza lama.: 94 mm.
Spessore lama: 4.5 mm.
Lunghezza totale: 211 mm.

Peso totale: 146 gr.

Scocca: Titanium 6AI4V

Acciaio lama. Sleipner 60-61 HRC
Imballo: Leather sheath

TS I

Come il fratello pit grande L'M7,

il T5 & un SOLID® knife con

il manico in micarta ottenuto in
fresatura da un singolo pezzo.
Lama in acciaio Niolox. Disponibile
in versione satinata o nera.

Designed by MOLLETTA

Lunghezza totale: 252 mm.
Lunghezza lama: 128 mm.
Spessore lama: 5 mm.
Peso netto: 274 gr.
Manico: Micarta

Acciaio lama. Niolox




MAC

COLTELLERIE

MADE IN ITALY

Dopo una lunga collaborazione con Sandro Martinelli

(M’ di arti marziali ed istruttore di combattimento dei Lagunari)
e Marco Bellani (M" di arti marziali e grande esperto di coltelli)
nasce il - :

Grazie a tutte le sue molteplici configurazioni,

lo rendono un coltello multiruolo ideale 0

sia in superficie che per l'uso subacqueo. A\\J

Realizzato in acciaio sinterizzato RWL34 4 Q \\
con rivestimento PTFE anti-riflesso, Q;S’ \q, ‘
manico in polimero ad alto grippaggio - \\&' th\

N
e doppio fodero (cordura e polimero). " g‘?' Q \\\\
Q
N

s
DAL,

Disponibile anche X IS
p oy ':—'3&;

In versione = RGN
da allenamento. %

art.
lama 145 mm

totale 265mm

MAC srl

Via Fierla 11 - 33085 MANIAGO (PN) - ITALY
tel. +39 0427 71357 - fax +39 0427 700634

www.mac-coltellerie.it

idea:medeia > phaldz



MERCURY"

MANIAGO [ 1950

Design Marenao Franzin

DAMASCUS

® J|
e —
]
B Mercury

mercurycut.it



sy
o

maor ' i (M)ANIAGO

.
(]
.
T OO

%TECH(DCLIT? )

coltolle ppee 25356018 Il legame con la nostra terra alimenta da sempre la passione con cui realizziamo
i nostri coltelli. Veri e propri capolavori concepiti da maestri artigiani che negli
Via Violis, 16 - 33085 Maniago (PN) Italy anni hanno saputo affiancare all abilita manuale la ricerca tecnologica e la cura
Tel. (+39) 0427.700153 - Fax (+39) 0427.731555
www.tecnocut.net - www.viper.it - info@viper.it per il design creando cosi oggetti unici dallo stile inconfondibile.

Viper. Qualita d’autore.
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meetings mostra mercato  esposizioni
workshops eventi enogastronomia
concorso a premi  visite festa

per custom alle officine In piazza



